‘HOGHSTE GAUMENFREUDEN

Unser Kiichenteam rund um Michael Tschanun und Alexandra Ziind pflegt folgende Werte:

- Nachhaltigkeit
- Regionalitat
- Volle Wertschopfung

Unsere Kiichenphilosophie ruht auf der alpin-franzosischen Kiiche mit Mut zu Neuem.
Fir unsere Speisekarte verwenden wir ausschliefilich Fleisch und Fisch im Ganzen, die wir
gemeinsam zerlegen und im Vollen verwerten.

Auch die Gastgeberfamilie Maser legt grofien Wert auf hausgemachte, frische und hoteleigene
Produkte.

Grunderin Fini hat mit ihrer Leidenschaft flir das Sammeln und eigene Anpflanzen von Kréutern
die Grundlage fiir unsere aromatische Kiiche gelegt.

Raphael und Tanja bringen ihre Expertise als Jager und Fischer ein, tatkraftig unterstiitzt von Karl,
der mit seiner Erfahrung den Betrieb in allen Bereichen starkt.

Gemeinsam prdgen sie die Faszination fir die unverwechselbaren Difte und Aromen unserer
alpinen Natur.

Fir unsere delikaten Wildgerichte verwenden wir ausschliefllich Fleisch aus dem hauseigenen
Jagdrevier - personlich von der Gastgeberfamilie erlegt und sorgfdltig verarbeitet. Das
Lammfleisch kommt von Christoph und Gernot Maier in Schruns, wdhrend unser Rindfleisch von
verschiedenen Montafoner Bauern sowie von der Wilden Farm in Lochau stammt.

Huhner, Enten, Durocschweine und auch der Bienenhonig kommen vom Flotzerhof in Wolfurt.

Fir Fischliebhaber halten wir auf unserer Almhitte Fellimannle Forellen und Saiblinge.
Zusatzlich beziehen wir Seesaiblinge und Lachsforellen von Nino Mayer in Dornbirn sowie
fangfrische Bodenseefische - wie Hecht, Zander und Brachse - von Albert und Regula Bosch.

Frische Krduter, Obst und Gemlise gedeihen in unserem 10.000 m? grof3en Hotelgarten.
Dort werden sie liebevoll gepflegt und zu aromatischen Gewtirzmischungen, Chutneys,
Marmeladen, Olen und vielen kdstlichen Gerichten verarbeitet.

Im Sommer sammeln wir Steinpilze und Pfifferlinge in der alpinen Bergwelt des Silbertals, die wir
sofort verarbeiten, einlegen oder dorren - so kdnnen wir ihren vollen Geschmack auch im Winter
genieflen.

Die Verbundenheit zu unserer Region liegt uns am Herzen: Im Sommer beziehen wir zusatzlich
frisches Obst und Gemiise von unseren Partnerbetrieben, wie dem Vetterhof in Lustenau und Paul
Metzler in Ludesch.

Bei uns genief3t du Brot, das wir zu 100 % selbst backen, mit viel Liebe, besten regionalen Zutaten
und bewusst reduziertem Hefe- und Salzgehalt. Fiir den unverwechselbaren Geschmack
verwenden wir Ruchmehl von der Stricker Muhle in Grabs, ganz ohne Zusatzstoffe.

Ein Stlick Heimat, das du schmecken kannst - nhachhaltig, frisch und einfach gut.

Ihre Alpenrosenfamilie
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CHAUGH VON SWILDNIS

Wilddegustationsmenu erhdltlich taglich von 18:30-20:15

Hirschtrockenfleisch | Focaccia | Zirben-Butter

F

Carpaccio vom Reh | Rosmarinpesto | Alter Bergkase

F

Tataki vom Hirsch | Linsen | Curry | Wasabinusse

B

Rosa gebratenes Entrecéte vom Hirsch | Hausgemachte Reh-Chorizo
Stangensellerie | Pistazie | Laugenknodelbrot

§

Zwetschgen-Crumble | Hausgemachtes Vanilleeis

Menupreis: 90,-
inkl. passender Weinbegleitung (3 Glaser): 110,-

Unsere Mitarbeiter informieren Sie geme Uber allergene Stoffe in unseren Speisen.
Trotz schonender Herstellung im Produktionsprozess kann eine Kreuzkontamination
nicht ausgeschlossen werden.

Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.

Tdglich erhdltlich von 12:00 - 16:30 & 18:30 - 21:00
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SALATE

Gemischter Salat 6,4
Kiirbiskeme | Speck | Croutons

Vogerlsalat 10,4
Gebackener Frischkdse | Honig-Senfvinaigrette | Karamellisierte Walnlisse

Caesar Salad 17,8
Huhn vom Flotzerhof in Wolfurt

[OFFELWEISE

Klare Essenz vom Rind 7,2
Krauterfladle, Grie3nockerl oder Kaspressknodel

Gemusebouillon 6,7
Krauterfladle, Grie3nockerl oder Kaspressknodel

Kurbiscremesuppe 9,7
Kirbiskerne | Mascarpone

CVORSPEISEN

Tataki vom Wild aus eigenem Revier (18:30-20:30) 178|248
Linsen | Curry | Sesam
(auch als Hauptspeise méglich)

Carpaccio vom Montafoner Rind (18:30-20:30) 18,8
Alter Balsamico | Bergkdse | Salatspitzen

Unsere Mitarbeiter informieren Sie geme Uber allergene Stoffe in unseren Speisen.
Trotz schonender Herstellung im Produktionsprozess kann eine Kreuzkontamination
nicht ausgeschlossen werden.

Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.

Tdglich erhdltlich von 12:00 - 16:30 & 18:30 - 21:00
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CHOHEPUNKTE

Filetwlrfel vom Montafoner Rind in Meaux-Senfsauce (18:30-20:30)
Tagesgemuise | Spatzle

Zurcher Geschnetzeltes vom Montafoner Kalbsfilet (18:30-20:30)
Tagesgemdise | Reis

Beef Tatar (ca. 180g) am Tisch nach Threm Wunsch verfeinert
Toast | Butter

Rosa gebratenes Entrecéte vom Hirsch (18:30-20:30)
Hausgemachte Rehchorizo | Stangensellerie | Pistazie | Laugenknodelbrot

Wiener Schnitzel vom Montafoner Kalb
Pommes Frites oder Salat

Wiener Schnitzel vom Schwein
Pommes Frites oder Salat

Kokos - Linsencurry (vegan)
Reis | Gemuise | Erdnlisse

Montafoner Kasespatzle
Rostzwiebel | Schnittlauch | Salat

Pasta mit gebeizter Lachsforelle
Mascarpone | Zitronenabrieb | Salatspitzen | Kapern

Rosa gebratenes Entrecéte vom Montafoner Rind
Rucola | Schmortomate | Parmesan

Unsere Mitarbeiter informieren Sie geme Uber allergene Stoffe in unseren Speisen.

Trotz schonender Herstellung im Produktionsprozess kann eine Kreuzkontamination

nicht ausgeschlossen werden.
Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.
Tdglich erhdltlich von 12:00 - 16:30 & 18:30 - 21:00
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“FUR UNSEREN KLEINEN GASTE

Bambi Schnitzel 9,0
Pommes Frites

Chicken Frites 9,0
Pommes Frites

Spaghetti 8,8
Tomatensauce oder Bolognese

Spatzle 7,1
Rahmsauce

Unsere Mitarbeiter informieren Sie geme Uber allergene Stoffe in unseren Speisen.
Trotz schonender Herstellung im Produktionsprozess kann eine Kreuzkontamination
nicht ausgeschlossen werden.

Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.

Tdglich erhdltlich von 12:00 - 16:30 & 18:30 - 21:00



CDER KRONENDE ‘“ABSGHLUSS

Kaiserschmarren

Fruchtbecher
Vanilleeis | Erdbeereis | Obstsalat | Schlagsahne

Vanille Crumble
Vanilleeis | Crumble | Schokoladensauce | Schlagsahne
Portion Eierlikor

Sekt- oder Wodka-Sorbet

Kugel Eis

Vanille, Schokolade, Stracciatella oder Erdbeere
Portion Eierlikor

Portion Schlagsahne

Kugel Sorbet
Mango

Hausgemachter Kuchen vom Buffet (12:30 bis 16:30)
Portion Schlagsahne

Dessert des Tages (18.30 bis 20.30 Uhr)

Unsere Mitarbeiter informieren Sie geme Uber allergene Stoffe in unseren Speisen.
Trotz schonender Herstellung im Produktionsprozess kann eine Kreuzkontamination

nicht ausgeschlossen werden.
Die Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.
Tdglich erhdltlich von 12:00 - 16:30 & 18:30 - 21:00
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